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1. Birgermeister der Stadt
Kirchenlamitz, Thomas Schwarz
Marktplatz 3 | 95158 Kirchenlamitz

Liebe Biirgerinnen, liebe Biirger!

Mit dieser zweiten Auflage unseres interkommunalen Gast-
ronomie(ver)fiihrers halten Sie ein Potpourri der Gastrono-
men des Nordlichen Fichtelgebirges in Handen. Vorgestellt
werden gastronomische Einrichtungen aus Kirchenlamitz,
Marktleuthen, Oberkotzau, Réslau, Schonwald, Schwarzen-
bach an der Saale, Sparneck, Weifienstadt und Zell im Fich-
telgebirge. Diese Broschiire ist fiir Einheimische und Tou-
risten gleichermafen gedacht, denn Sie bietet eine Palette
an Restaurants mit einem ganz unterschiedlichen Repertoire
an Speisen.

Meine Bitte: Kehren Sie ein nach einer Wanderung zu
einer gemiitlichen Brotzeit, laden Sie lhre beste Freundin
oder lhren besten Freund in eines unserer Cafés oder bitten
Sie lhre Familie zu ,,Braten und Klee“ in eins unserer ge-
miitlichen Gasthauser mit frankischer Kiiche. Ich bin sicher,
Sie werden bei Durchsicht dieser Broschiire das ein oder an-
dere Restaurant finden, das Sie noch nicht kennen. Seien Sie
neugierig und probieren Sie nach Moglichkeit alle aus!
Unseren Wirten liegt das Wohl der Gaste am Herzen, ob sie
nun traditionell frankisch kochen oder aber einen Einblickin
die mediterrane Kiiche geben. Sehr oft stammen die Zutaten
fiir die Gerichte aus eigener oder regionaler Produktion. Fra-
gen Sie gerne nach!

Wenn Sie in der ndchsten Ausgabe unseres Gastrono-
mie(venfithrers mitmachen mochten, kénnen Sie sich per
Mail unter dokuplaum@gmx.de auf eine Liste setzen lassen.
Wir hoffen, dass diese Broschiire immer umfangreicher wird,
denn unsere Region hat viel zu bieten!




Kirchenlamitz
Alte Wirtschaft an der Lamitz
Bauernhof-Café
Gaststatte zur Waldschmiede
Nasty’s Diele
Naturfreundehaus
Pizzeria da Christine
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Oberkotzau
Thessalonikios
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Roslau
Café Kaffeeklatsch
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Schonwald
Zum Porzelliner
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Balkanrestaurant zum Waldstein
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Offnungszeiten

Mittwoch—-Freitag
ab 14.00 Uhr
Kaffee & Kuchen,
Brotzeiten
17.00-21.00 Uhr
warme Kiiche
Samstag/Sonn- &
Feiertage

ab 11.00 Uhr
11.00-14.00 Uhr
17.00-21.00 Uhr
warme Kiiche

Montag/Dienstag
Ruhetag
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Alte Wirtschaft an der Lamitz
Gaststube - Biergarten - Café

Der Sonntagsbraten, das zarte Steak oder der fri-
sche Fisch schmeckt mit altfrankischer Gemiitlich-
keit noch einmal so gut. Das junge Team der Alten
Wirtschaft verwdhnt sie an Thementagen mit knusp-
rigen Flammkuchen oder trendigen, hausgemach-
ten Burgern in der gemiitlichen Gastwirtschaft oder
auch im auBergewohnlichen Biergarten zwischen
urigen Granitmauern und einem pldtschernden
Brunnen. Unter freiem Himmel kann man hierauch
eine deftige Brotzeit mit kiihlem Bier oder einem
Schoppen Frankenwein genieen. Siie, hausge-
machte Kdstlichkeiten wie Kiichle, Torten oder Ku-
chen geniefen Sie am besten im Café — gerne auch
in geselliger Familienrunde oder mit Freunden.

Besonderes: Craft Bier, Special Cut Steaks, Flamm-
kuchen, trendige Burger.

Platze: Gaststube 30, Gewdlbe 20
Kontakt:

Alte Wirtschaft an der Lamitz
Konigstrae 12

95158 Kirchenlamitz ) \
Tel.09285/968 4700 7 [T
Whitachaft-

www.alte-wirtschaft.de

6 Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer

Fotos: Bauernhofcafé

Bauernhof-Café

Die Familie Petzold hat den ehemaligen Kuhstall
des Hofes in GroRschloppen in ein helles und ge-
miitlich eingerichtetes Café umfunktioniert.

In der warmen Jahreszeit wird zusatzlich im Freien
auf der Terrasse serviert.

Das Angebot umfasst hausgemachte Kuchen und
Torten, Kaffeespezialitdten sowie herzhafte Brot-
zeiten aus hofeigener Herstellung.

Offnungszeiten

Besondere Torten: Holunder-Sekt-Pfirsich, ,,Gewit-

ter“- Baiserboden mit Kirschen und Vanillecreme-  Samstag, Sonn-

sahne, Kuhflecken-Sahne, ,,Sommerwolke“. und Feiertag
13.00-18.00 Uhr

Ob Firmenevent, Busgesellschaft oder Privatfeier —

ab 30 bis max. 60 Personen finden Platz im neuen Kaffeekranzchen

Café-Haus. Vier Ferienwohnungen bieten Uber- auch gern

nachtungsmaglichkeiten. wochentags -
nach Verein-

GroBschloppens idyllisches Umland ladt ein zu barung!

Wanderungen und Radtouren.

Kontakt:

Familie Petzold ’
GrofRschloppen 1 o
95158 Kirchenlamitz *an’

Tel. 092 85/ 83 89
www.bauernhof-cafe.com

DO®
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Offnungszeiten

taglich
ab 10.00 Uhr

Dienstag Ruhetag
Montag nach
Vereinbarung

N300

Gasthaus zur Waldschmiede

Das Traditionslokal am FuRe des Epprechtsteins mit
seiner Burgruine, gegeniiber dem Granit-Labyrinth
und direkt am Steinbruch-Wanderweg gelegen, hat
im Dezember 2013 erfolgreich neu eroffnet.

Die Wirtsleute setzen auf frankische Kiiche unter
Verwendung regionaler Produkte. Auf der taglich
wechselnden Karte findet man auch fleischlose Ge-
richte.

In der gemiitlichen Gaststube gibt es 25 Sitzplatze,
im Saal 45 und im Nebenzimmer 20 Pldtze. Der
herrliche Biergarten, im Schatten alter Baume an-
gelegt, bietet bis zu 8o Gdsten Platz.

Preisbeispiel (Stand 2018):
Schweinebraten mit Kl6en und Sauerkraut 9,80 €

Motorrader und Radfahrer sind willkommen!
Parkpldtze vorhanden, Busse moglich.

Kontakt:

Liane und Stefan Knecht
Vorderes Buchhaus 3
95158 Kirchenlamitz @

Tel. 0 92 85 /968 78 08

Mobil 0171 / 560 0336  Gusthuitis zui
skalto@t-online.de Waldschmiede

8 Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer

Fotos: Plaum

Fotos: privat

Nasty’s Diele
cocktails & more

Die Diele ist seit 1997 eine Institution in Kirchenla-
mitz. Seit dem Umbau bietet Wirt Michael Kdgler in-
dividuell zusammenstellbare Pizzen und - neben
einer groen Auswahl an heiflen und kalten Ge-
tranken — eine umfangreiche Cocktailkarte an. Mit
dem Pizzazettel, der an jedem Tisch ausliegt, kann
man sich seine eigene Pizza ganz nach personlicher
Tagesform zusammenstellen; sie wird dann mit fri-
schen Zutaten gleich im Anschluss gebacken. Die
Gaste kommen gerne wegen der gemiitlichen At-
mosphdre und des ,,Stammgastflairs®.

Die sanitdren Anlagen sind brandneu, auch der Ne-
benraum wurde in warmen Tonen und mit ange-
nehmer Beleuchtung umgestaltet.

Sitzpldtze: 50 innen, 50 aufen.

Besonderes:
Aktionstage am Wochenende mit Livemusik,
Karaoke oder DJ; Bierterrasse, Sky Sportsbar.

Kontakt:

Michael Kogler
WeiRenstddter Strafie 2
95158 Kirchenlamitz
Tel.09285/912 81
0170 / 753 30 08

kamm el - Gastronamie(ver)fiihrer 9
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Naturfreundehaus Epprechtstein
Mit der Familie geniefien

Direkt am Radweg, idyllisch unterhalb des Epprecht-
steins liegt das Kirchenlamitzer Naturfreundehaus. Es
wird seit 1954 ehrenamtlich bewirtschaftet. Kleine
Speisen wie Brotzeiten, Wienerle, Suppen oder haus-
gemachte Kuchen, alles hergestellt mit regionalen Zu-
taten, sind zu kiihlen oder warmen Getrdnken
erhdltlich. Das Naturfreundehaus bietet sich an fiir
einen Besuch mit der ganzen Familie, mit Freunden
oder auch fiir Seminare, denn hier konnen Grof3 und
Klein neben dem Einkehrschwung allerlei {iber die hei-
mische Natur erfahren: Vogelentdecker- und Umwelt-
erlebnispfad, Waldpavillon, Lehmofen und Duftorgel
laden zum Mitmachen im Griinen ein!

120 Personen finden in den urig-gemiitlichen Gast-
raumen Platz.

Besonderes:
Ubernachtungsmdglichkeiten, groBer Natur-Erlebnis-
bereich.

Kontakt:

Naturfreundehaus Epprechtstein
Epprechtstein g

95158 Kirchenlamitz

1. Vors. Franz Persing: 0 92 85 / 66 06
Ubernachtung buchen:

Hans Wunderlich: Tel. 0 92 85 / 18 06
www.naturfreunde-og-kirchenlamitz.de

10 Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer

Pizzeria | Ristaurante Da Christine

Familiengefiihrtes Restaurant, zentral im Ortskern
von Kirchenlamitz. Gaste lieben die gemiitliche und
freundschaftliche Atmosphare, in der sich auch Kin-
derwohlfiihlen. Hier kann man neben italienischen
Gerichten auch verschiedene Steaks oder Schnitzel
essen. Auf der Wochenkarte finden sich mediter-
rane Hausmannskost wie z.B. ein italienischer Ein-
topf, Gerichte mit Leber, frischer Fisch oder
besondere Pizzen. Gekocht wird mit regionalen Zu-
taten. Alle Desserts sind hausgemacht.

Sitzpldtze: 40 innen und 15 aufien

Besonderes:

Lieferexpress frei Haus in Kirchenlamitz;

Sonntags und an Feiertagen: Frankischer Mittags-
tisch mit verschiedenen Braten und KloBen.

Biker und Radfahrer willkommen!

Kontakt:

da Christine

Esra Ozekimci
WeiRenstddter Strafe 9
95158 Kirchenlamitz
Tel. 0 92 85/ 96111 02

Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer 11
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Offnungszeiten

Dienstag/Mittwoch
11.00-14.00 Uhr u.
17.00-22.00 Uhr
Donnerstag—
Sonntag & Feier-
tage durchgehend
11.00-22.00 Uhr

Montag Ruhetag
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Gasthof zum goldenen Lowen

Direkt am Marktplatz steht das dlteste noch betrie-
bene Gasthaus von Marktleuthen. Unsere Kiiche
bietet lhnen bayrisch-frankische Kiiche und inter-
nationale Spezialitaten mit wochentlich wechseln-
der Abend- und Wochenend-Karte!

Unser Kiichen-Motto: ,So viele Zutaten aus der
Region fiir die Region und so saisonal als moglich!“

Dienstag bis Freitag Mittagstisch.

Im Gastraum finden 54 Gaste Platz, im Nebenzim-
mer 37 und auf der Terrasse 44. Gerne richten wir
Ihre Familienfeier, Betriebsfeier etc.nach lhren Wiin-
schen aus. Unser Haus verfiigt iiber 10 Doppelzim-
mer und 1 Einzelzimmer jeweils mit eigener
Dusche/WC, kostenlosem WLAN. Unser Gasthof ist
mit offentlichen Verkehrsmitteln von dem nahe
gelegenen Radwanderweg oder auch mit dem PKW
(Parkplatze am Haus!) sehr gut zu erreichen.

Kontak:

Gasthof zum goldenen Lowen
Marktplatz 5

95168 Marktleuthen

Tel. 092 85/ 96 86 86
zumgoldenenloewen@gmx.de

12 Kamim mit! - Gastronomie(verfihier
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Gaststatte Reiterstiiberl GroBwendern

Am FuBe des Grofen Kornbergs gelegen, setzt =5 Gils IL.-'&'

Andrea Habres und Ihr Team auf gemiitliche
Atmosphdre und hausgemachte frankische Spezia-
litaten. Im Sommer lockt der {iberdachte Biergarten
ins Freie um bei wechselnden Schmankerl und
einem frisch gezapften kiihlen Bier den Abend zu
genieRen. Im Winter geht’s in die Gaststube oder
das Kaminzimmer mit gemiitlichem Feuer zur Ein-
kehr. Nach dem sonntdglichen Mittagstisch mit
frisch zubereiteten heimischen Speisen, am Nach-
mittag ein Stiick hausgemachter Kuchen und am
Abend eine frankische Brotzeit, mit Bauernschin-
ken aus der eigenen Raucherei.

Fiir Familienfeiern bis 45 Personen ist das Lokal
bestens geeignet.

Kontakt:

Andrea Habres
GrofSwendern 106
95168 Marktleuthen
Tel. 09285 /10 60
www.reiterstueberl.net

Kamm mit! - Gastronamie(verfihrer 13
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Offnungszeiten

Thessalonikios
Restaurant und Weinbar

Traditionelle griechische Kiiche serviert Familie Ka-
laitzidis, die schon viele Jahre Oberfrankens Gau-
men verwdhnt, im Herzen von Oberkotzau. Auf der
umfangreichen Karte mit typischen Fleisch- und Ge-
miisegerichten findet sich neben veganen und ve-
getarischen Speisen auch frischer Lachs und
Schwertfisch. In Familie Kalaitzidis gut sortiertem
Weinkeller lagern, neben zahlreichen ausgewahl-
ten internationalen Sorten, auch 30 Flaschen der
besten griechischen Weine.

Dienstag-Sonntag  Zum Nachtisch lockt Schokoladensoufflé oder

11.30-14.00 Uhr
und
1730-23.00 Uhr

Montag Ruhetag
(auBer Feiertag)
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Bugatsa: eine typische und sehr schmackhafte
Nachspeise aus mit Eiercreme gefiilltem Blatterteig.
98 Platze im Lokal, 40 im Biergarten.

Preisbeispiel (Stand 2018):
3-Gdnge-Mittagstisch fiir 7,90 €

Besonderes: Gutscheine

Kontakt:

Familie Kalaitzidis
Konradsreuther Straf3e 1
95145 Oberkotzau

Tel. 0 92 86 / 954 39 40

14 Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer
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Waldgaststatte Friedrichsruh

Idyllisch im Oberkotzauer Naherholungsgebiet
,Veita® direkt am Jean-Paul-Wanderweg und unweit
des Saale-Radweges gelegen, ladt die Waldgast-
statte Friedrichsruh zur Einkehr. In der warmen Jah-
reszeit lockt insbesondere der gemiitliche Bier-
garten. Den Gast erwarten neben deftigen kalten
und warmen Brotzeiten auch hausgemachte Ku-
chen. Der neue 4 km lange und malerische Rund-
wanderweg ,,Zum Ritterrain® mit vielen Ausblicken
beginnt direkt an der Gaststatte.

Preisbeispiele (Stand 2018):
Hausgemachter Kochkas ab 3,40 €
Schweinebraten ab 7,20 €

Mittagstisch gibt es an einem Sonntag im Monat.
Der Termin wir in der Tagespresse bekannt gegeben.
Gern richten wir lhre Feier aus!

In der Gaststube steht Raum fiir 35, im Nebenraum
fiir 5o Gaste zur Verfiigung. auf der Terrasse gibt es
40 und im Biergarten ca. 50 Pldtze.

Kontakt:

Verschdnerungsverein e. V. Oberkotzau
Pdchterin: Gabi Korn

Reuthstraie 25 | 95145 Oberkotzau

Tel. 09286 /6212
friedrichsruh@gmx.net

Kamm mit! - Gastronamie(verfihrer 15
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Fotos: privat | Brasecke-Bartsch

Gasthaus ,,Zur Laube“

Wir bieten Ihnen eine vielfaltige Kiiche mit Kdst-
lichkeiten und Gerichten fiir alle Geschmacker und
mit frischen kulinarischen Ideen passend zur Sai-
son. Zu den bekannten Wildspezialitdten bieten wir
abwechselnd immer wieder die ofenfrische Gans-
brust, die deftige Rinderroulade, den gemischten
Braten, die Schweinelende mit Champignonsauce
u.v.m. an! Besuchen Sie uns in Griin bei Réslau und
tiberzeugen Sie sich selbst.

Preisbeispiel (Stand 2018):
Schweinelende im Champignonrahm: 12,70 €

In unserem Gastraum haben wir ca. 75 Sitzplatze.
Gern richten wir auch Ihre Feiern aus!

Wir freuen uns auf Sie!
Familie Siller und Familie Huttel

Kontakt:

Gasthaus Zur Laube

Griin 10

95195 Roslau

Tel. 09238/ 201
www.gasthaus-zur-laube.de

Ko imit! - Gasernamie(ver)fihrer 17

Offnungszeiten

Mittwoch-Samstag
18.00-23.00 Uhr
Sonn- & Feiertage
11.30-23.00 Uhr
Sonn- & Feiertage
Mittagstisch /
nachmittags
Kaffee & Kuchen.

Montag/Dienstag
Ruhetag
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Offnungszeiten

Dienstag—Freitag
ab 18.00 Uhr
Samstag/Sonntag
mittags und
abends gedffnet

Montag Ruhetag
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Gasthof Siebenstern
Wandern beginnt hier!

Die Kiisperts kochen u.a. frische saisonale fran-
kisch-bayrische Kiiche, wie Krenfleisch, frankischen
Sauerbraten oder auch Karpfen und Forelle aus
dem eigenen Teich. Gaste aus aller Herren Lander
ibernachten im Gasthof Siebenstern. Sie nehmen
ihn als Ausgangspunkt fiir Wanderungen auf dem
Jean-Paul-Weg und im Fichtelgebirge oder sie be-
suchen von Rdslau aus die Luisenburgfestspiele.
Der Gasthof Siebenstern bietet ruhige Ferienwoh-
nungen mit 42 und 48 m2, moderne Doppel- und
Einzelzimmer mit Du/WC und reichhaltigem Friih-
stiick, sowie einen Lese- und Aufenthaltsraum,
draufSen gibt es eine grofe Liege- und Spielwiese.

Kontakt:

Robert Kiispert
Ringstr. 17

95195 Roslau
Tel. 09238 /287

18 Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer
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Zum Porzelliner
Hier lebt die Geschichte des weiflen Goldes

Der liebevoll aufgebauten Traditionsgaststatte des
Obst- und Gartenbauvereines sieht man ihre Histo-
rie an: Seit 1970 kann man hier einkehren. Viel
Porzellan - Jubildumsschnapsflaschen aus der
Schonwalder Porzellanfabrik und Fotos aus Porzel-
linerzeiten pragen die Deko. Matthias und Sonja
Ruckdeschel verwdhnen ihre Gaste mit regionalen
Getrdnken und Speisen. Fast vergessene Traditi-
onsgerichte wie geschmorte Ochsenbdckle, Schdu-
fele, Kren-Haxen, Pfefferhaxen und Wildgerichte
findet man auf der Karte, aber auch hausgemachte
Kuchen zur Kaffeezeit. In der Pilzsaison gibt es
Rahmschwammerl mit Speckknddel. Ab 16.00 Uhr
verwohnt der Wirt mit groziigigen Brotzeiten inkl.
Presssack, Fleischsiilze und Sauerteigbrot der Bak-
kerei Sohns ab 4,20 Euro. Gut geeignet fiir Feiern
aller Art. Innen 40, Biergarten: 8o Platze.

Besonderes:
Mittagstisch (9—12 €), jeden Mittwoch Senioren-
essen; abgeschlossenes Freigeldnde.

Kontak:

Zum Porzelliner

Griinhaider Str. 6

95173 Schonwald

Tel. o175 / 813149
www.gartenbauverein-schoenwald.de

Ko imit! - Gasernamie(ver)fihrer 19
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Oberkotzau
14

Schwarzenbach a. d. Saale

22
Forbau
24
Volkenreuth
25
Wulmersreuth
. 26 Hallerstein
Weidorf 23
Kleinlosnitz
Sparneck
() | R
35
Naturfreundehaus
10
Buchhaus 8
B et im Fichtelgebirge
36 +37
Grofischloppen 7
Ruppertsgriin
WeiRenstadt
27 +29+30+31+33
34
Schénlind

Birk

32

Die angegebenen Nummern in
der Karte entsprechen den Seiten-
zahlen in der Broschiire!

6 Alte Wirtschaft an der Lamitz
7 Bauernhof-Café

8 Gasthaus zur Waldschmiede
9 Nasty’s Diele

10 Naturfreundehaus

11 Pizzeria da Christine

12 Gasthof goldener Lowe

13 Reiterstiiberl GroBwendern
14 Thessalonikios

15 Waldgaststatte Friedrichsruh
16 Café Kaffeeklatsch

17 Gasthof Zur Laube

18 Gasthof Siebenstern

19 Zum Porzelliner

22 (afé Hein

23 Hallersteiner Haisla

24 Teschner’s Herrschaftliche
25 Volkenreuther Wirtshaus

26 Gasthof Walther

27 Balkanrestaurant zum Waldstein

13

Kirchenlamitz GroBwendern

6+9+11

Marktleuthen

12

Unterwoltersgriin
. Roslau 16 .

Griin @ 18

17

28 Café Fichtelrad

29 Café & Konditorei Seel

30 Friichtla

31 Gasthof zum Deutschen Haus

32 Peller-Hof / Schupf'm

33 Stadtbadrestaurant

34 Wirtshaus Birkenhof

35 Brotzeitstube im Oberfranki-
schen Bauernhofmuseum
Kleinlosnitz

36 Gasthof Peetz

37 Schneider’s Gasthof
zum Waldstein

Schénwald .
19
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Freitag—Montag
ab 17.00 Uhr
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Café Hein
Willkommen Freunde!

Das Haus Miinchberger StraBe 17 wurde im Jahr 1752
von dem Maurer Konrad Raithel erbaut und ist Zeit-
zeuge einer bewegten Geschichtet. Daniela Gernet
und Michael Hein geben dem Anwesen, das seit 200
Jahren im Besitz der Familie Hein ist, mit viel Fin-
gerspitzengefiihl Esprit und Gastlichkeit. Daniela
bereitet herzhafte Brotzeiten und mit viel Liebe ge-
kochte frankische Spezialitdten. Um den Gdsten die
Brauerei- und Bier-Vielfalt der Region zu prdsentie-
ren, wird jede Woche ein anderes feines, frankisches
Bier frisch vom Fass ausgeschenkt. Ebenfalls im An-
gebot sind leckere Frankenweine! Geniefien kann
man ganz ,,normal® in kleiner Runde in der Muse-
umswerkstatt, im idyllischen Biergarten oder aber
Lunter Freunden“ am grofen antiken Richtertisch
mit Kirchenbank.

35 Pldtze innen, 40 Pldtze im Biergarten.

Besonderes: Familienfeiern, Geburtstag nach Ver-
einbarung auch auerhalb der Offnungszeiten;
2 Wohnmobilstellplatze fiir Kurzzeitiibernachtungen.

Kontak:

Café Hein | Daniela Gernet
Miinchberger Str. 17

95126 Schwarzenbach a. d. Saale

Tel. 0 92 84 / 75 74 | www.cafe-hein.de

22 Kamm put! - Gaseronomie(verfihrer
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Hallersteiner Haisla
GenieBen mit sensationeller Aussicht

Sonntags kocht Alexander John mit Team zum Mit-
tagstisch auf: Frankischer Sauerbraten, Rinderrou-
lade oder Schweinebraten mit Klofen. Unter der
Woche gibt es Schnitzel ,,Wiener Art“, Schaschlik
und leckere Brotzeiten wie Lachs-, Gottingerbrot
oder den beliebten Haislateller. Auf der Terrasse sitzt
es sich im Sommer mit Blick auf den glitzernden For-
mitzspeicher ganz wunderbar, aber auch im Friih-
ling oder Winter [dsst sich ein Spaziergang z.B. liber
den Hohenweg oder auf dem Wanderweg ,,Histori-
sches Hallerstein® sehr schén mit einem Einkehr-
schwung verbinden.

Sitzplatze innen: 70; Biergarten: 9o.

Besonderes: Feiern, Geburtstage, Konfirmationen.

Kontakt:

Turnerheim Hallerstein

Alexander John

Hallerstein 56

95126 Schwarzenbach

Tel. 0 92 84 / 72 93 oder 0176 / 242 893 27
www.turnverein-hallerstein.de/turnerheim/
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Teschner’s Herrschaftliche
regional - ehrlich - unkompliziert

Im familidr gefiihrtem Restaurant der Familie
Teschner kiisst Tradition die Moderne: Kalbsback-
chen und der traditionelle Sonntagsmittagstisch
mit Bratengerichten treffen auf Sushi (jeden Freitag
von August bis Mai). Man findet eine eigene Steak-
karte und jeden Mittwoch ist Burgertag. Abwechselnd
an jedem ersten und dritten Donnerstag werden
Haxen, an jedem zweiten und vierten Schaschlik
serviert. Christoph Teschners Vision: ,,Wir verarbei-
ten gute Produkte und bringen sie unkompliziert
und ohne viel Schnickschnack auf den Teller!“
Dabei soll das urspriingliche Produkt erkennbar
sein. Das lieben die Gaste: Dana Teschner stellt
Séfte und Schorlen mit eigenen Beeren, Apfeln, Bir-
nen und Quitten her. Eigene Dressings und Sof3en.

Innen: 40, 15; Biergarten: 60

Besonderes: Catering; Aufer-Haus-Service; Fischer-
fest an Anfang September; Vorsilvesterparty am
30.12.; Kochschule.

Kontakt:

Teschner’s Herrschaftliche
Seulbitzer Str. 3

95126 Schwarzenbach an der Saale
Tel. 0 92 84 / 801 25 88
www.teschners-herrschaftliche.de
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Volkenreuther Wirtshaus

Die Familie Heinold hat es geschafft, traditionelle Ge-
richte und Getrdanke auf der Speisekarte zu halten
und trotzdem moderne kulinarische Akzente zu set-
zen. Im idyllischen Vélkenreuth, unmittelbar am For-
mitzspeicher gelegen, empfangt den Gast heimelige
Atmosphdre. Eine gemiitliche Gaststube und ein Ne-
benraum mit wunderbarem Kreuzgewdlbe laden zum
Verweilen und Geniefen ein — im Sommer lockt der
liebevoll gestaltete Biergarten ins Freie.

Besonders beliebt & Besonderes:

Brotzeiten aus eigener Herstellung; Saftige Steaks
von heimischen Jungbullen, saisonale Suppen und
die hausgemachten Dessertvariationen.
Individuelle Meniis und Buffets, Fischwoche, Steak-
woche, Pralinen (ab Mitte November), Festlichkeiten,
Tagungen und Gruppenveranstaltungen. Individuelle
Offnungszeiten nach Absprache (ab 20 Personen).

Gaststube 35 / Gewdlbe 40 Platze
Biergarten / Terrasse 4o Platze

Kontakt:

Florian, Yvonne, Anni und Roland Heinold
Viélkenreuth 3

95126 Schwarzenbach a. d. Saale

Tel. 092 84/ 8520
www.voelkenreuther-wirtshaus.de
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ab 16.00 Uhr
Samstag/Sonntag
ab 1130 Uhr
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Gasthof Walther

Wulmersreuth liegt zwischen Wei3dorf und Miinch-
berg. Die abwechslungsreiche Flur mit Ackern und
Wiesen, unterbrochen von kleinen Bachen und Fliis-
sen, umgeben von ausgedehnten Waldern, ist die
ideale Gegend zum Wandern und Erholen. Die Lage
unseres Gasthauses inmitten landlicher Idylle bie-
tet lhnen die beste Voraussetzung fiir einen erhol-
samen Aufenthalt und unsere bodenstdndige
frankische Kiiche aus heimischen Produkten sorgt
fiir das leibliche Wohl. Die Preise unserer Gerichte
bewegen sich zwischen 4 und 17 €.

Fiir geschaftliche Treffen, Konferenzen und Fami-
lienfeiern stellen wir unseren Tagungsraum mit bis
zu 100 Sitzpldtzen zur Verfiigung.

In unserer Pension haben wir 10 DZ und 7 EZ mit
Dusche/WC, Sat.-TV, Telefon und Minibar.

Kontak:

Familie Walther
Wulmersreuth 17

95237 WeiRdorf

Tel. 09251/99260
Fax 09251/99 26 99
info@gasthof-walther.de
www.gasthof-walther.de
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Balkanrestaurant zum Waldstein
Familienbetrieb mit Herz

Das Restaurant im Zentrum von Weienstadt ver-
wohnt mit Balkanspezialitdten, aber auch interna-
tionale Gerichte findet man auf der Karte. Raznjici,
Pola-Pola, Cevaptici, Dragos Spezialteller, Wald-
stein- oder Grillplatte werden Fleischliebhaber be-
geistern. Spirituosen wie KruSkovac, Julischka oder
Slivovic lassen die Erinnerung an schone Urlaube
in siidlichen Gefilden wieder aufleben. Familie
Spoljaric liegt das Wohl ihrer Gaste — die auch von
Niirnberg den Weg in ihr Lokal finden — sehr am
Herzen. Auch Familienfeiern oder Tagungen werden
sehr gerne ausgerichtet.

Besonderes: Hotel garni

Kontakt:

Familie Spoljaric
Kirchenlamitzer Strafie 8
95163 Weiflenstadt

Tel. 0 9253 / 954 95 74
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Café Fichtelrad
Wanderer- und Radlercafé mit Flair

Das Café Fichtelrad ist ein kleines, familiengefiihr-
tes Café in idyllischer Lage mit exzellentem Kaffee in
Barrista-Qualitat. Dazu gibt es mit Liebe gebacke-
nes Brot und selbst gebackene Kuchen, leckere Sco-
nes und Brotzeiten. Inhaber Frank Siif3 hat sich mit
seinem Team das Ziel gesetzt, seinen Gasten das
Fichtelgebirge mit seiner wunderschonen Natur zu
zeigen und ihnen dabei das E-Bike naherzubringen!
Ob gewagte Touren, gemiitliche Ausfliige, Trailspa®
bergauf und bergab, Fahrtechnikseminare, Firmen-
events, Gipfeltouren zu den vielen Aussichtspunk-
ten oder eine gemiitliche Runde um den Weifien-
stadter See — bei ihm ist alles moglich! Nach einem
ereignisreichen Tag kann man sein E-Bike und auch
sich selbst bei einem gutem Cappuccino oder
einem kiihlen Getrdnk ,auftanken* und den Tag ge-
miitlich ausklingen lassen.

Bis 35 Sitzpldtze innen und aufien.

Besonderes: Kaffee in Barrista-Qualitdt; E-Bike-
Verleih; Einfiihrungskurse; gefiihrte Touren; Fir-
menevents, Junggesellenabschiede.

Kontakt:

(Café Fichtelrad

Ruppertsgriin 13 | 95163 Weiflenstadt
Tel. 0174 / 575 00 00
www.fichtelrad.de
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Café & Konditorei Seel
Hier wird Kaffeehauskultur grof3 geschrieben

Konditorei & Café Seel sind eine besondere Erleb- [
niswelt fiir GeniefRer: Im Café taucht man in eine ty- i
pische Kaffeehausatmosphdre ein, die alle Sinne
anspricht. Bei kdstlichen siiRen Geniissen oder
kleinen, herzhaften Gerichten und hervorragendem
Service kann man fiir eine Weile aus dem Alltag
aussteigen. Hier ist alles auf Genuss ausgerichtet,
das Angebot erfiillt hohe Qualitatsanspriiche: Die
in der eigenen Konditorei hergestellten Torten, Ge-
backe, Lebkuchen, Petit Fours und Pralinen entste-
hen von Meisterhand. Die Konditoren, die sich als
»Meister des guten Geschmacks“ verstehen, be-
herrschen ihr traditionelles Handwerk! Ihr Kénnen,
ihr Ideenreichtum und ihr Gespiir fiir den Zeitge-
schmack gestalten Konditorei und Café Seel zur ech-
ten Geniefer-Oase.

Besonderes: Eine bezaubernde kleine Terrasse er-
laubt den Blick auf Kur- und Touristinformation
sowie Rathaus. Die exquisiten Torten, Kuchen, Leb-
kuchen, Pralinen und herzhafte Snacks gibt es im
Laden auch zum Mitnehmen.

Kontakt:

Konditorei & Café Seel

Wunsiedler Str. 5 | 95163 Weifenstadt

Tel. 0 92 53 / 429 | www.seel-konditorei.de
www.weissenstaedter-lebkuchen.de
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Friichtla
Bistro - Café - Vinothek

»Aus Liebe zur Heimat, aus Lust am Umgang mit
Menschen, aus Leidenschaft zum Produkt“, so lau-
tet das Motto von Tanja und Matthias Hahn. In
ihrem Bistro-Café kann man leckere Kleinigkeiten,
Brotzeiten, Kdseplatten mediterrane Spezialitdten
bei einem Glas Wein aus der Vinothek mit ausge-
suchten Winzern, einem Aperol Sprizz oder einem
Seidla Bier geniefien - innen und aufien. Ebenso
ein Genuss: Gemiitliches und reichhaltiges Friih-
stiick oder am Nachmittag Kaffeespezialitaten mit
einer Pralinenauswahl der Confiserien Storath und
Lauenstein oder einem leckeren Kuchen.

Besonderes: Shopping-Café mit Terrasse; Catering.

Kontakt:

Tanja Hahn
Kirchenlamitzer Strafe 2
95163 Weiflenstadt

Tel. 0 9253/ 954 62 27
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Gasthof zum Deutschen Haus
frankisch - speziell - liebenswert

Omas Rezepte und saisonale Gerichte aus iber-
wiegend regionalen Produkten duften hier, schmek-
ken und wecken Erinnerungen. lhr Gaumen mochte
mehr — mehr Weifenstddter Spezialitdten? Bitte
sehr, lassen Sie sich verfiihren von Wei“stadtner
Lendchen in Schwammersofie, Wei“stadtner Stock-
fisch oder doch lieber von Krenfleisch? Wir verwth-
nen Sie mit frankischen Gerichten und Getranken
in unserer urig-modernen Gaststube oder auf

der Terrasse mit Blick auf den Marktplatz und die
Kirche.

Gaststube: 45 Plétze, in den Nebenrdumen: 12 bzw.
24 Personen, Terrasse: 50 Platze

Besonderes: Die Nebenrdume eignen sich hervor-
ragend fiir persdnliche Feiern im kleinen Kreis.

Kontakt:

Gasthof zum Deutschen Haus
Marktplatz 8

95163 Weiflenstadt

Tel. 09253/ 954 37 60
www.gasthof-deutscheshaus.de
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Stadtbadrestaurant

Wir bieten unseren Gasten gutbiirgerliche und fran-
kische Kiiche mit Wild- und Fischspezialitaten, ein-
heimische Fische, Karpfen, Forellen, Schleien, blau
oder gebacken, Miillerin Art.
Hausmacherspezialidten aus eigener Herstellung
(6-8 mal im Jahr Schlachtfest), Grillabende mit
Ochs, Sau und Lamm am Spief, Haxen, Hahnchen,
Enten und Rollbraten vom Grill.

Gern beliefern wir Familien- und Firmenfeiern oder
richten diese in unseren Raumlichkeiten aus.
Platz ist in der Gaststube fiir 80, im Saal fiir 140 und
im Biergarten fiir 120 Personen.

Preisbeispiel (Stand 2018):
Wiener Schnitzel mit Kartoffeln oder Pommes und
Salat gibt es beispielsweise ab 8,50 €.

Parkplatze vorm Haus, Busse kein Problem

Kontakt:

Stadtbadrestaurant

& Campingplatz Weilenstadt
Badstrafie 91

95163 Weifienstadt
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Offnungszeiten

Dienstag—
Donnerstag
17.00-21.00 Uhr
Freitag-Sonntag
11.00-21.00 Uhr

Montag Ruhetag
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Wirtshaus Birkenhof
Zu Gast bei Freunden

Getreu diesem Motto freuen wir uns, Sie in gemiit-
lich-lockerer Atmosphdre mit frankischer Kiiche ver-
wohnen zu diirfen. In ruhiger Waldrandlage mit
groRem Kinderspielplatz bietet sich unser Wirts-
haus zur Einkehr an — auch als Rahmen fiir lhre Fa-
milien- oder Betriebsfeier. Bei uns finden Sie
gutbiirgerliche frankische Kiiche mit Braten und
Kl6Ben, saftige Steaks, deftige Brotzeiten und haus-
gemachten Kuchen.

Besonderes:

Jeden Donnerstag von Mai bis September Grill-
abend auf unserer Terrasse (...sofern Petrus mit-
spielt!).

Kontakt:

Familie Heidenreich
Schénlind 29

95163 Weiflenstadt

Tel. 09253/ 954 34 24
www.gasthaus-birkenhof.de
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Brotzeitstube im Oberfrankischen
Bauernhofmuseum Kleinlosnitz

Die historischen Gebdude des Bauernhofmuseums
mit Originaleinrichtung gehdren zu den wertvollsten
landlichen Bauten Oberfrankens. Keller, Spitzbdden,
die Schwarzen Kiichen, Bienenhduser, Kacheldfen,
aberauch die stattlichen Baume erlauben einen Blick
in ldngst vergangene Zeiten. In der gemiitlichen Gast-
stube gibt es hausgemachte Kuchen und Torten, def-
tige Brotzeiten, aber auch klassische Sonntagsmeniis
wie Entenbrust mit frankischem KloR und Sauerkraut
oder den beliebten Rinderrahmbraten mit franki-
schem KloB und Blaukraut. Bei schénem Wetter kann
man die Speisen und Getranke im Biergarten unter
der urigen Kastanie geniefien. Das abwechslungsrei-
che Umland ladt zu einem Spaziergang oder zu einer
langeren Wanderung ein.

Besonderes:

Die Brotzeitstube kann auch fiir Feierlichkeiten aller
Art gebucht werden. Gastzimmer: 25 Personen; Stall:
50 Personen; Scheune: bis 100 Personen

Kontak:

Brotzeitstube Bauernhofmuseum Kleinlosnitz
Ina Doge

Kleinlosnitz 5 | 95239 Zell im Fichtelgebirge

Tel. 0 92 51 / 35 25 (wihrend der Offnungszeiten)
Mobil 0176 / 446 929 79 (Ina Doge)
www.kleinlosnitz.de
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Offnungszeiten

2.2.-30.4.
1.10.-16.11.
Donnerstag/Freitag
13.00-19.00 Uhr

1.5.-30.9.
Donnerstag/Freitag
10.00-19.00 Uhr

Samstag/Sonntag
immer ab 10.00 Uhr

Montag-Mitt-
woch Ruhetag
Veranstaltungen
auf Anfrage mog-
lich
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Gasthaus Peetz
Familidr und herzlich

Familidr und herzlich geht es zu im Gasthaus Peetz.
Es gibt sogar eine Kinderkarte. Zwei Generationen ar-
beiten im Betrieb, der seit fiinf Generationen in
Schnackenhof bei Zell besteht. Die Kartoffeln, die
nicht nur den Weg in die Kl&8e, sondern auch in die
Bratkartoffeln oder den Kartoffelsalat finden, baut Fa-
milie Peetz selbst an. Ob Sauer-, Krusten- oder Holz-
fallerbraten, Ochsenbdckchen, Hirsch, Kalb, Gans,
Lamm oder Flugente - jedes Fleisch ,produziert”
hier seine eigene Sofe. Auch Vegetarier finden einige
Gerichte auf der Karte.

Ubrigens: An Nougatknddeln und Apfelkiichle zum
Dessert kommt man nicht vorbei!

Besonderes: Sonntags langer Mittagstisch 11.00-
15.00 Uhr; reichhaltige Abendkarte ab 17.00 Uhr; Biker
und Radler sind willkommen! Der Saaleradweg fiihrt
direkt vorbei. Lademdoglichkeit fiir E-Bikes; Familien-
feiern nach Absprache.

Kontakt:

Gasthaus Peetz
Schnackenhof 6

95239 Zell im Fichtelgebirge
Tel. 0 9257/ 225
www.gasthaus-peetz.de
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Schneiders Gasthof zum Waldstein
Frische frankische Kiiche

Erleben Sie die urgemiitliche Atmosphare eines
frankischen Wirtshauses, das in fiinfter Generation
in Familienhand gefiihrt wird! Die KloRe werden
noch nach Omas Rezept hergestellt. Sonntagsbra-
ten, Steaks und die hausgemachten Wurstwaren
stammen aus eigener Zucht, sogar die Friihstiicks-
marmeladen sind selbst gemacht. Lieblingsgerichte
der Gaste sind: ,,Zeller Pfannchen®, hausgemachte
Pfannensiilze oder Kajo-Burger. Abgerundet wird
das Mahl mit hausgemachten Likdren und Bowlen.
Zum Kaffee gibt es hausgemachte Kuchen. Ent-
spannen kann man sich in ruhigen und modern
ausgestatteten Zimmern. Der Gasthof bietet sich
ganz hervorragend als Ausgangspunkt oder Zwi-
scheniibernachtung fiir Wanderurlaube, Fahrrad-
oder Motorradtouren im Fichtelgebirge an.

Besonderes: Kulinarischer Kalender auf der Home-
page: z.B. Haxen- oder Pfifferlingwochen, Wirts-
haussingen. Zimmervermietung: Online buchbar
tiber Homepage. Familienfeiern. Start/Ende des
Saaleradweges. Segelflugplatz in der Nahe.

Kontakt:
Schneider’s Gasthof zum Waldstein
Marktplatz 16 | 95239 Zell im Fichtelgebirge

Tel.og257/7179
www.gasthof-zum-waldstein.de
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