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Liebe Bürgerinnen, liebe Bürger!

Mit dieser zweiten Auflage unseres interkommunalen Gast-
ronomie(ver)führers halten Sie ein Potpourri der Gastrono-
men des Nördlichen Fichtelgebirges in Händen. Vorgestellt
werden gastronomische Einrichtungen aus Kirchenlamitz,
Marktleuthen, Oberkotzau, Röslau, Schönwald, Schwarzen-
bach an der Saale, Sparneck, Weißenstadt und Zell im Fich-
telgebirge. Diese Broschüre ist für Einheimische und Tou-
risten gleichermaßen gedacht, denn Sie bietet eine Palette
an Restaurantsmit einem ganz unterschiedlichen Repertoire
an Speisen.

Meine Bitte: Kehren Sie ein nach einer Wanderung zu
einer gemütlichen Brotzeit, laden Sie Ihre beste Freundin
oder Ihren besten Freund in eines unserer Cafés oder bitten
Sie Ihre Familie zu „Braten und Kleeß“ in eins unserer ge-
mütlichen Gasthäuser mit fränkischer Küche. Ich bin sicher,
Sie werden bei Durchsicht dieser Broschüre das ein oder an-
dere Restaurant finden, dasSie noch nicht kennen. Seien Sie
neugierig und probieren Sie nach Möglichkeit alle aus!
Unseren Wirten liegt das Wohl der Gäste am Herzen, ob sie
nun traditionell fränkisch kochen oder aber einen Einblick in
die mediterrane Küche geben. Sehr oft stammen die Zutaten
für die Gerichte aus eigener oder regionaler Produktion. Fra-
gen Sie gerne nach!

Wenn Sie in der nächsten Ausgabe unseres Gastrono-
mie(ver)führers mitmachen möchten, können Sie sich per
Mail unter dokuplaum@gmx.de auf eine Liste setzen lassen.
Wir hoffen, dass diese Broschüre immer umfangreicher wird,
denn unsere Region hat viel zu bieten!

Vo
rw
or
t

V.i.S.d.P.:
1. Bürgermeister der Stadt
Kirchenlamitz, Thomas Schwarz
Marktplatz 3 | 95158 Kirchenlamitz
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Alte Wirtschaft an der Lamitz
Gaststube · Biergarten · Café

Der Sonntagsbraten, das zarte Steak oder der fri-
sche Fisch schmeckt mit altfränkischer Gemütlich-
keit noch einmal so gut. Das junge Team der Alten
Wirtschaft verwöhnt sie an Thementagenmit knusp-
rigen Flammkuchen oder trendigen, hausgemach-
ten Burgern in der gemütlichen Gastwirtschaft oder
auch im außergewöhnlichen Biergarten zwischen
urigen Granitmauern und einem plätschernden
Brunnen. Unter freiem Himmel kannman hier auch
eine deftige Brotzeit mit kühlem Bier oder einem
Schoppen Frankenwein genießen. Süße, hausge-
machte Köstlichkeiten wie Küchle, Torten oder Ku-
chen genießen Sie am besten im Café – gerne auch
in geselliger Familienrunde oder mit Freunden.

Besonderes: Craft Bier, Special Cut Steaks, Flamm-
kuchen, trendige Burger.

Plätze: Gaststube 30, Gewölbe 20

Kontakt:
Alte Wirtschaft an der Lamitz
Königstraße 12
95158 Kirchenlamitz
Tel. 0 92 85 / 968 47 00
www.alte-wirtschaft.de
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Öffnungszeiten

Mittwoch–Freitag
ab 14.00 Uhr
Kaffee & Kuchen,
Brotzeiten
17.00–21.00 Uhr
warme Küche
Samstag/Sonn- &
Feiertage
ab 11.00 Uhr
11.00–14.00 Uhr
17.00–21.00 Uhr
warme Küche

Montag/Dienstag
Ruhetag
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Bauernhof-Café

Die Familie Petzold hat den ehemaligen Kuhstall
des Hofes in Großschloppen in ein helles und ge-
mütlich eingerichtetes Café umfunktioniert.
In der warmen Jahreszeit wird zusätzlich im Freien
auf der Terrasse serviert.
Das Angebot umfasst hausgemachte Kuchen und
Torten, Kaffeespezialitäten sowie herzhafte Brot-
zeiten aus hofeigener Herstellung.

Besondere Torten: Holunder-Sekt-Pfirsich, „Gewit-
ter“- Baiserboden mit Kirschen und Vanillecreme-
sahne, Kuhflecken-Sahne, „Sommerwolke“.

Ob Firmenevent, Busgesellschaft oder Privatfeier –
ab 30 bis max. 60 Personen finden Platz im neuen
Café-Haus. Vier Ferienwohnungen bieten Über-
nachtungsmöglichkeiten.

Großschloppens idyllisches Umland lädt ein zu
Wanderungen und Radtouren.

Kontakt:
Familie Petzold
Großschloppen 1
95158 Kirchenlamitz
Tel. 0 92 85 / 83 89
www.bauernhof-cafe.com

Öffnungszeiten

Samstag, Sonn-
und Feiertag
13.00–18.00 Uhr

Kaffeekränzchen
auch gern
wochentags –
nach Verein-
barung!



Nasty´s Diele
cocktails & more

Die Diele ist seit 1997 eine Institution in Kirchenla-
mitz. Seit demUmbau bietet Wirt Michael Kögler in-
dividuell zusammenstellbare Pizzen und – neben
einer großen Auswahl an heißen und kalten Ge-
tränken − eine umfangreiche Cocktailkarte an. Mit
dem Pizzazettel, der an jedem Tisch ausliegt, kann
man sich seine eigene Pizza ganz nach persönlicher
Tagesform zusammenstellen; sie wird dann mit fri-
schen Zutaten gleich im Anschluss gebacken. Die
Gäste kommen gerne wegen der gemütlichen At-
mosphäre und des „Stammgastflairs“.
Die sanitären Anlagen sind brandneu, auch der Ne-
benraum wurde in warmen Tönen und mit ange-
nehmer Beleuchtung umgestaltet.
Sitzplätze: 50 innen, 50 außen.

Besonderes:
Aktionstage am Wochenende mit Livemusik,
Karaoke oder DJ; Bierterrasse, Sky Sportsbar.

Kontakt:
Michael Kögler
Weißenstädter Straße 2
95158 Kirchenlamitz
Tel. 0 92 85 / 9 12 81
0170 / 753 30 08
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Öffnungszeiten

Dienstag &
Donnerstag
16.30–1.00 Uhr

9

Gasthaus zur Waldschmiede

DasTraditionslokal am Fuße des Epprechtsteinsmit
seiner Burgruine, gegenüber dem Granit-Labyrinth
und direkt amSteinbruch-Wanderweg gelegen, hat
im Dezember 2013 erfolgreich neu eröffnet.
Die Wirtsleute setzen auf fränkische Küche unter
Verwendung regionaler Produkte. Auf der täglich
wechselnden Karte findetman auch fleischlose Ge-
richte.

In der gemütlichen Gaststube gibt es 25 Sitzplätze,
im Saal 45 und im Nebenzimmer 20 Plätze. Der
herrliche Biergarten, im Schatten alter Bäume an-
gelegt, bietet bis zu 80 Gästen Platz .

Preisbeispiel (Stand 2018):
Schweinebraten mit Klößen und Sauerkraut 9,80€

Motorräder und Radfahrer sind willkommen!
Parkplätze vorhanden, Busse möglich.

Kontakt:
Liane und Stefan Knecht
Vorderes Buchhaus 3
95158 Kirchenlamitz
Tel. 0 92 85 /968 78 08
Mobil 0171 / 560 03 36
skalto@t-online.de

Öffnungszeiten

täglich
ab 10.00 Uhr

Dienstag Ruhetag
Montag nach
Vereinbarung
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Pizzeria | Ristaurante Da Christine

Familiengeführtes Restaurant, zentral im Ortskern
von Kirchenlamitz. Gäste lieben die gemütliche und
freundschaftliche Atmosphäre, in der sich auch Kin-
der wohlfühlen. Hier kann man neben italienischen
Gerichten auch verschiedene Steaks oder Schnitzel
essen. Auf der Wochenkarte finden sich mediter-
rane Hausmannskost wie z.B. ein italienischer Ein-
topf, Gerichte mit Leber, frischer Fisch oder
besondere Pizzen. Gekocht wird mit regionalen Zu-
taten. Alle Desserts sind hausgemacht. 

Sitzplätze: 40 innen und 15 außen

Besonderes:
Lieferexpress frei Haus in Kirchenlamitz;
Sonntags und an Feiertagen: Fränkischer Mittags-
tisch mit verschiedenen Braten und Klößen.
Biker und Radfahrer willkommen!

Kontakt:
da Christine
Esra Özekimci
Weißenstädter Straße 9
95158 Kirchenlamitz
Tel. 0 92 85 / 961 11 02
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Naturfreundehaus Epprechtstein
Mit der Familie genießen

Direkt am Radweg, idyllisch unterhalb des Epprecht-
steins liegt das Kirchenlamitzer Naturfreundehaus. Es
wird seit 1954 ehrenamtlich bewirtschaftet. Kleine
Speisen wie Brotzeiten, Wienerle, Suppen oder haus-
gemachte Kuchen, alles hergestellt mit regionalen Zu-
taten, sind zu kühlen oder warmen Getränken
erhältlich. Das Naturfreundehaus bietet sich an für
einen Besuch mit der ganzen Familie, mit Freunden
oder auch für Seminare, denn hier können Groß und
Klein neben dem Einkehrschwung allerlei über die hei-
mische Natur erfahren: Vogelentdecker- und Umwelt-
erlebnispfad, Waldpavillon, Lehmofen und Duftorgel
laden zum Mitmachen im Grünen ein! 
120 Personen finden in den urig-gemütlichen Gast-
räumen Platz.

Besonderes: 
Übernachtungsmöglichkeiten, großer Natur-Erlebnis-
bereich.

Kontakt:
Naturfreundehaus Epprechtstein
Epprechtstein 5
95158 Kirchenlamitz
1. Vors. Franz Persing: 0 92 85 / 66 06
Übernachtung buchen: 
Hans Wunderlich: Tel. 0 92 85 / 18 06
www.naturfreunde-og-kirchenlamitz.de
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Öffnungszeiten 

Freitag 
19.00–24.00 Uhr
Samstag 
15.00–20.00 Uhr
Sonntag
9.00–12.00 Uhr
14.00–20.00 Uhr

10 Komm mit! · Gastronomie(ver)führer 
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Öffnungs- und 
Lieferzeiten

Mittwoch–
Samstag
17.00–24.00 Uhr
Sonntag 
11.00–14.00 Uhr
und 
17.00–24.00 Uhr

Montag/Dienstag 
Ruhetag

test
Bild platziert

test
Bild platziert

test
Bild platziert

test
Bild platziert

test
Bild platziert



Gaststätte Reiterstü� berl Großwendern 

Am Fuße des Großen Kornbergs gelegen, setzt 
Andrea Habres und Ihr Team auf gemü� tliche 
At mosphäre und hausgemachte fränkische Spezia-
litäten. Im Sommer lockt der ü� berdachte Biergarten
ins Freie um bei wechselnden Schmankerl und
einem frisch gezapften kü� hlen Bier den Abend zu
genießen. Im Winter geht´s in die Gaststube oder
das Kaminzimmer mit gemü� tlichem Feuer zur Ein-
kehr. Nach dem sonntäglichen Mittagstisch mit
frisch zubereiteten heimischen Speisen, am Nach-
mittag ein Stü� ck hausgemachter Kuchen und am
Abend eine fränkische Brotzeit, mit Bauernschin-
ken aus der eigenen Räucherei.

Fü� r Familienfeiern bis 45 Personen ist das Lokal
bestens geeignet.

Kontakt:
Andrea Habres
Großwendern 106
95168 Marktleuthen
Tel. 0 92 85 / 10 60
www.reiterstue�berl.net
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Öffnungszeiten

Donnerstag & 
Freitag  
18.00–23.00 Uhr
Samstag nach 
Vereinbarung
Sonntag
11.00–23.00 Uhr 

Montag–Mittwoch
geschlossen

13

Gasthof zum goldenen Löwen 

Direkt am Marktplatz steht das älteste noch betrie-
bene Gasthaus von Marktleuthen. Unsere Küche
bietet Ihnen bayrisch-fränkische Küche und inter-
nationale Spezialitäten mit wöchentlich wechseln-
der Abend- und Wochenend-Karte! 
Unser Küchen-Motto: „So viele Zutaten aus der 
Region für die Region und so saisonal als möglich!“

Dienstag bis Freitag Mittagstisch.

Im Gastraum finden 54 Gäste Platz, im Nebenzim-
mer 37 und auf der Terrasse 44. Gerne richten wir
Ihre Familienfeier, Betriebsfeier etc.nach Ihren Wün-
schen aus. Unser Haus verfügt über 10 Doppelzim-
mer und 1 Einzelzimmer jeweils mit eigener
Dusche/WC, kostenlosem WLAN. Unser Gasthof ist
mit öffentlichen Verkehrsmitteln von dem nahe 
gelegenen Radwanderweg oder auch mit dem PKW
(Parkplätze am Haus!) sehr gut zu erreichen.

Kontakt:
Gasthof zum goldenen Löwen
Marktplatz 5
95168 Marktleuthen
Tel. 0 92 85 / 96 86 86
zumgoldenenloewen@gmx.de

M
ar
kt
le
ut
he
n

Öffnungszeiten 

Dienstag/Mittwoch
11.00–14.00 Uhr u.
17.00–22.00 Uhr
Donnerstag–
Sonntag & Feier-
tage durchgehend
11.00–22.00 Uhr 

Montag Ruhetag
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Waldgaststätte Friedrichsruh 

Idyllisch im Oberkotzauer Naherholungsgebiet
„Veita“ direkt am Jean-Paul-Wanderweg und unweit
des Saale-Radweges gelegen, lädt die Waldgast-
stätte Friedrichsruh zur Einkehr. In der warmen Jah-
reszeit lockt insbesondere der gemütliche Bier-
  garten. Den Gast erwarten neben deftigen kalten
und warmen Brotzeiten auch haus gemachte Ku-
 chen. Der neue 4 km lange und malerische Rund-
wanderweg „Zum Ritterrain“ mit vielen Ausblicken
beginnt direkt an der Gaststätte.

Preisbeispiele (Stand 2018): 
Hausgemachter Kochkäs ab 3,40 €
Schweinebraten ab 7,20 €

Mittagstisch gibt es an einem Sonntag im Monat.
Der Termin wir in der Tagespresse bekannt gegeben.
Gern richten wir Ihre Feier aus!
In der Gaststube steht Raum für 35, im Nebenraum
für 50 Gäste zur Verfügung. auf der Terrasse gibt es
40 und im Biergarten ca. 50 Plätze.

Kontakt:
Verschönerungsverein e. V.  Oberkotzau
Pächterin: Gabi Korn
Reuthstraße 25 | 95145 Oberkotzau
Tel. 0 92 86 / 62 12
friedrichsruh@gmx.net
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Öffnungszeiten 

Montag–Samstag
ab 14.00 Uhr 
Sonntag 
ab 10.00 Uhr 

Mittwoch Ruhetag

15Komm mit! · Gastronomie(ver)führer 
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Thessalonikios
Restaurant und Weinbar

Traditionelle griechische Küche serviert Familie Ka-
laitzidis, die schon viele Jahre Oberfrankens Gau-
men verwöhnt, im Herzen von Oberkotzau. Auf der
umfangreichen Karte mit typischen Fleisch- und Ge-
müsegerichten findet sich neben veganen und ve-
getarischen Speisen auch frischer Lachs und
Schwertfisch. In Familie Kalaitzidis gut sortiertem
Weinkeller lagern, neben zahlreichen ausgewähl-
ten internationalen Sorten, auch 30 Flaschen der
besten griechischen Weine. 
Zum Nachtisch lockt Schokoladensoufflé oder 
Bugatsa: eine typische und sehr schmackhafte
Nachspeise aus mit Eiercreme gefülltem Blätterteig. 
98 Plätze im Lokal, 40 im Biergarten.

Preisbeispiel (Stand 2018):
3-Gänge-Mittagstisch für 7,90 €

Besonderes: Gutscheine

Kontakt:
Familie Kalaitzidis
Konradsreuther Straße 1
95145 Oberkotzau
Tel. 0 92 86 / 954 39 40
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Öffnungszeiten

Dienstag–Sonntag
11.30–14.00 Uhr
und 
17.30–23.00 Uhr

Montag Ruhetag 
(außer Feiertag)

14 Komm mit! · Gastronomie(ver)führer
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Gasthaus „Zur Laube“

Wir bieten Ihnen eine vielfältige Küche mit Köst-
lichkeiten und Gerichten für alle Geschmäcker und
mit frischen kulinarischen Ideen passend zur Sai-
son. Zu den bekannten Wildspezialitäten bieten wir
abwechselnd immer wieder die ofenfrische Gans-
brust, die deftige Rinderroulade, den gemischten
Braten, die Schweinelende mit Champignonsauce
u.v.m. an! Besuchen Sie uns in Grün bei Röslau und
überzeugen Sie sich selbst.

Preisbeispiel (Stand 2018): 
Schweinelende im Champignonrahm:  12,70 €

In unserem Gastraum haben wir ca. 75 Sitzplätze.
Gern richten wir auch Ihre Feiern aus!

Wir freuen uns auf Sie! 
Familie Siller und Familie Hüttel

Kontakt:
Gasthaus Zur Laube�
Grün 10 �
95195 Röslau
Tel. 0 92 38 / 201 
www.gasthaus-zur-laube.de

Rö
sl
au

Öffnungszeiten 

Mittwoch–Samstag
18.00–23.00 Uhr
Sonn- & Feiertage 
11.30–23.00 Uhr
Sonn- & Feiertage
Mittagstisch /
nachmittags 
Kaffee & Kuchen. 

Montag/Dienstag
Ruhetag

17Komm mit! · Gastronomie(ver)führer 
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Café Kaffeeklatsch
Kaffee trinken wie im Wohnzimmer

Im Café Kaffeeklatsch und auch im bezaubernden
Biergarten gibt es keinen Handyempfang, nebenan
laufen die Hühner im Garten herum. Wer sich mal
ausklinken möchte, der ist hier goldrichtig: Ob auf
dem nostalgischen Sofa, zwischen Sammelobjek-
ten oder unter baumwollenen „Liebestötern“ – hier
darf jeder in Ruhe ankommen. Tortenliebhaber
kommen voll auf Ihre Kosten: Schon die Worte Mas-
carpone-Amarena-, Brombeer-Nougat- oder Mohn-
torte, Marzipankartoffel, Campari-Orange- oder
Schwarzwälder-Torte lassen einem das Wasser im
Mund zusammenlaufen. Das jeweilige Kuchenan-
gebot findet sich auf der Homepage.

Besonderes:
Jeden 1. Mittwoch im Monat von 16.00 bis 19.00 Uhr
kommen Frauen zum Stricknachmittag mit dem
„Wollknäuel“ aus Marktredwitz zusammen. 
Bauernhofeis vom Buchberghof.

Kontakt:
Café Kaffeeklatsch
Unterwoltersgrün 8 
95195 Röslau
Tel. 0 92 38 / 990 06 96 
www.kaffeeklatsch-uwg.de

Rö
sl
au

Öffnungszeiten 

Samstag & 
Sonntag 
14.00–19.00 Uhr 

16 Komm mit! · Gastronomie(ver)führer
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Zum Porzelliner
Hier lebt die Geschichte des weißen Goldes

Der liebevoll aufgebauten Traditionsgaststätte des
Obst- und Gartenbauvereines sieht man ihre Histo-
rie an: Seit 1970 kann man hier einkehren. Viel 
Porzellan – Jubiläumsschnapsflaschen aus der
Schönwalder Porzellanfabrik und Fotos aus Porzel-
linerzeiten prägen die Deko. Matthias und Sonja
Ruckdeschel verwöhnen ihre Gäste mit regionalen
Getränken und Speisen. Fast vergessene Traditi-
onsgerichte wie geschmorte Ochsenbäckle, Schäu-
fele, Kren-Haxen, Pfefferhaxen und Wildgerichte
findet man auf der Karte, aber auch hausgemachte
Kuchen zur Kaffeezeit. In der Pilzsaison gibt es
Rahmschwammerl mit Speckknödel. Ab 16.00 Uhr
verwöhnt der Wirt mit großzügigen Brotzeiten inkl.
Presssack, Fleischsülze und Sauerteigbrot der Bäk-
kerei Sohns ab 4,20 Euro. Gut geeignet für Feiern
aller Art. Innen 40, Biergarten: 80 Plätze.

Besonderes: 
Mittagstisch (9–12 €), jeden Mittwoch Senioren-
essen; abgeschlossenes Freigelände.

Kontakt:
Zum Porzelliner
Grünhaider Str. 6
95173 Schönwald
Tel. 0175 / 81 31 49
www.gartenbauverein-schoenwald.de
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Öffnungszeiten 

Dienstag–Sonntag
ab 11.00 Uhr
Samstag 
ab 13.00 Uhr

Montag Ruhetag

19Komm mit! · Gastronomie(ver)führer 
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Gasthof Siebenstern
Wandern beginnt hier!

Die Küsperts kochen u.a. frische saisonale frän-
kisch-bayrische Küche, wie Krenfleisch, fränkischen
Sauerbraten oder auch Karpfen und Forelle aus
dem eigenen Teich. Gäste aus aller Herren Länder
übernachten im Gasthof Siebenstern. Sie nehmen
ihn als Ausgangspunkt für Wanderungen auf dem
Jean-Paul-Weg und im Fichtelgebirge oder sie be-
suchen von Röslau aus die Luisenburgfestspiele.
Der Gasthof Siebenstern bietet ruhige Ferienwoh-
nungen mit 42 und 48 m², moderne Doppel- und
Einzelzimmer mit Du/WC und reichhaltigem Früh-
stück, sowie einen Lese- und Aufenthaltsraum,
draußen gibt es eine große Liege- und Spielwiese. 

Kontakt:
Robert Küspert 
Ringstr. 17 
95195 Röslau
Tel. 0 92 38 / 287
gasthof-siebenstern@web.de
www.gasthof-siebenstern.com

Rö
sl
au

Öffnungszeiten 

Dienstag–Freitag
ab 18.00 Uhr
Samstag/Sonntag
mittags und
abends geöffnet

Montag Ruhetag

18 Komm mit! · Gastronomie(ver)führer
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Hallersteiner Haisla
Genießen mit sensationeller Aussicht

Sonntags kocht Alexander John mit Team zum Mit-
tagstisch auf: Fränkischer Sauerbraten, Rinderrou-
lade oder Schweinebraten mit Klößen. Unter der
Woche gibt es Schnitzel „Wiener Art“, Schaschlik
und leckere Brotzeiten wie Lachs-, Göttingerbrot
oder den beliebten Haislateller. Auf der Terrasse sitzt
es sich im Sommer mit Blick auf den glitzernden För-
mitzspeicher ganz wunderbar, aber auch im Früh-
ling oder Winter lässt sich ein Spaziergang z.B. über
den Höhenweg oder auf dem Wanderweg „Histori-
sches Hallerstein“ sehr schön mit einem Einkehr-
schwung verbinden.

Sitzplätze innen: 70; Biergarten: 90.

Besonderes: Feiern, Geburtstage, Konfirmationen.

Kontakt:
Turnerheim Hallerstein 
Alexander John
Hallerstein 56 
95126 Schwarzenbach 
Tel. 0 92 84 / 72 93 oder 0176 / 242 893 27
www.turnverein-hallerstein.de/turnerheim/
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Öffnungszeiten 

Mittwoch–Freitag
ab 17.00 Uhr
Samstag 
ab 15.00 Uhr
Sonntag
10.00–21.00 Uhr

Montag/Dienstag
Ruhetag
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Café Hein
Willkommen Freunde!

Das Haus Münchberger Straße 17 wurde im Jahr 1752
von dem Maurer Konrad Raithel erbaut und ist Zeit-
zeuge einer bewegten Geschichtet. Daniela Gernet
und Michael Hein geben dem Anwesen, das seit 200
Jahren im Besitz der Familie Hein ist, mit viel Fin-
gerspitzengefühl Esprit und Gastlichkeit. Daniela 
bereitet herzhafte Brotzeiten und mit viel Liebe ge-
kochte fränkische Spezialitäten. Um den Gästen die
Brauerei- und Bier-Vielfalt der Region zu präsentie-
ren, wird jede Woche ein anderes feines, fränkisches
Bier frisch vom Fass ausgeschenkt. Ebenfalls im An-
gebot sind leckere Frankenweine! Genießen kann
man ganz „normal“ in kleiner Runde in der Muse-
umswerkstatt, im idyllischen Biergarten oder  aber
„unter Freunden“ am großen antiken Richtertisch
mit Kirchenbank.

35 Plätze innen, 40 Plätze im Biergarten.

Besonderes: Familienfeiern, Geburtstag nach Ver-
einbarung auch außerhalb der Öffnungszeiten; 
2 Wohnmobilstellplätze für Kurzzeitübernachtungen.

Kontakt:
Café Hein | Daniela Gernet
Münchberger Str. 17
95126 Schwarzenbach a. d. Saale
Tel. 0 92 84 / 75 74 | www.cafe-hein.de
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Öffnungszeiten 

Freitag–Montag
ab 17.00 Uhr
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Völkenreuther Wirtshaus

Die Familie Heinold hat es geschafft, traditionelle Ge-
richte und Getränke auf der Speisekarte zu halten
und trotzdem moderne kulinarische Akzente zu set-
zen. Im idyllischen Völkenreuth, unmittelbar am För-
mitzspeicher gelegen, empfängt den Gast heimelige
Atmosphäre. Eine gemütliche Gaststube und ein Ne-
benraum mit wunderbarem Kreuzgewölbe laden zum
Verweilen und Genießen ein – im Sommer lockt der
liebevoll gestaltete Biergarten ins Freie. 

Besonders beliebt & Besonderes: 
Brotzeiten aus eigener Herstellung; Saftige Steaks
von heimischen Jungbullen, saisonale Suppen und
die hausgemachten Dessertvariationen.
Individuelle Menüs und Buffets, Fischwoche, Steak-
woche, Pralinen (ab Mitte November), Festlichkeiten,
Tagungen und Gruppenveranstaltungen. Individuelle
Öffnungszeiten nach Absprache (ab 20 Personen).

Gaststube 35 / Gewölbe 40 Plätze
Biergarten / Terrasse 40 Plätze

Kontakt:
Florian, Yvonne, Anni und Roland Heinold
Völkenreuth 3 
95126 Schwarzenbach a. d. Saale
Tel. 0 92 84 / 85 20 
www.voelkenreuther-wirtshaus.de

Sc
hw
ar
ze
nb
ac
h 
a.
 d
. S
.

Öffnungszeiten 

Mittwoch–Freitag 
ab 16.00 Uhr
Samstag/Sonntag
ab 11.30 Uhr 

Montag/Dienstag
Ruhetag
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Öffnungszeiten

Mittwoch–Samstag
ab 18.00 Uhr
Sonntag
11.30–14 Uhr und
ab 18.00 Uhr

Montag/Dienstag
Ruhetag

Teschner’s Herrschaftliche
regional · ehrlich · unkompliziert

Im familiär geführtem Restaurant der Familie 
Teschner küsst Tradition die Moderne: Kalbsbäck-
chen und der traditionelle Sonntagsmittagstisch
mit Bratengerichten treffen auf Sushi (jeden Freitag
von August bis Mai). Man findet eine eigene Steak-
karte und jeden Mittwoch ist Burgertag. Abwechselnd
an jedem ersten und dritten Donnerstag werden
Haxen, an jedem zweiten und vierten Schaschlik
serviert. Christoph Teschners Vision: „Wir verarbei-
ten gute Produkte und bringen sie unkompliziert
und ohne viel Schnickschnack auf den Teller!“
Dabei soll das ursprüngliche Produkt erkennbar
sein. Das lieben die Gäste: Dana Teschner stellt
Säfte und Schorlen mit eigenen Beeren, Äpfeln, Bir-
nen und Quitten her. Eigene Dressings und Soßen.

Innen: 40, 15; Biergarten: 60

Besonderes: Catering; Außer-Haus-Service; Fischer-
fest an Anfang September; Vorsilvesterparty am
30.12.; Kochschule.

Kontakt: 
Teschner’s Herrschaftliche 
Seulbitzer Str. 3
95126 Schwarzenbach an der Saale
Tel. 0 92 84 / 801 25 88
www.teschners-herrschaftliche.de
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Balkanrestaurant zum Waldstein
Familienbetrieb mit Herz

Das Restaurant im Zentrum von Weißenstadt ver-
wöhnt mit Balkanspezialitäten, aber auch interna-
tionale Gerichte findet man auf der Karte. Ražnjići,
Pola-Pola,  Ćevapčići, Dragos Spezialteller, Wald-
stein- oder Grillplatte werden Fleischliebhaber be-
geistern. Spirituosen wie Kruškovac, Julischka oder
Slivovic lassen die Erinnerung an schöne Urlaube
in südlichen Gefilden wieder aufleben. Familie
Spoljaric liegt das Wohl ihrer Gäste – die auch von
Nürnberg den Weg in ihr Lokal finden – sehr am
Herzen. Auch Familienfeiern oder Tagungen werden
sehr gerne ausgerichtet.

Besonderes: Hotel garni; Mittagstisch.

Kontakt:
Familie Spoljaric 
Kirchenlamitzer Straße 8
95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 954 95 74
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Öffnungszeiten 

Mittwoch–Montag 
11.30–14.00 Uhr
und ab 17.30 Uhr
Küche bis 
21.30 Uhr

Dienstag Ruhetag 
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Gasthof Walther

Wulmersreuth liegt zwischen Weißdorf und Münch-
berg. Die abwechslungsreiche Flur mit Äckern und
Wiesen, unterbrochen von kleinen Bächen und Flüs-
sen, umgeben von ausgedehnten Wäldern, ist die
ideale Gegend zum Wandern und Erholen. Die Lage
unseres Gasthauses inmitten ländlicher Idylle bie-
tet Ihnen die beste Voraussetzung für einen er hol-
samen Aufenthalt und unsere bodenständige
fränkische Küche aus heimischen Produkten sorgt
für das leibliche Wohl. Die Preise unserer Gerichte
bewegen sich zwischen 4 und 17 €.

Für geschäftliche Treffen, Konferenzen und Fami-
lienfeiern stellen wir unseren Tagungsraum mit bis
zu 100 Sitzplätzen zur Verfügung.
In unserer Pension haben wir 10 DZ und 7 EZ mit 
Dusche/WC, Sat.-TV, Telefon und Minibar.

Kontakt:
Familie Walther
Wulmersreuth 17
95237 Weißdorf
Tel.  0 92 51 / 99 26 0
Fax  0 92 51 / 99 26 99
info@gasthof-walther.de
www.gasthof-walther.de
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Öffnungszeiten 

Montag–Donners-
tag und Samstag
ab 16.30 Uhr
Sonntag 
ganztägig geöffnet

Freitag Ruhetag
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Café Fichtelrad
Wanderer- und Radlercafé mit Flair

Das Café Fichtelrad ist ein kleines, familiengeführ-
tes Café in idyllischer Lage mit exzellentem Kaffee in
Barrista-Qualität. Dazu gibt es mit Liebe gebacke-
nes Brot und selbst gebackene Kuchen, leckere Sco-
nes und Brotzeiten. Inhaber Frank Süß hat sich mit
seinem Team das Ziel gesetzt, seinen Gästen das
Fichtelgebirge mit seiner wunderschönen Natur zu
zeigen und ihnen dabei das E-Bike näherzubringen!
Ob gewagte Touren, gemütliche Ausflüge, Trailspaß
bergauf und bergab, Fahrtechnikseminare, Firmen-
events, Gipfeltouren zu den vielen Aussichtspunk-
ten oder eine gemütliche Runde um den Weißen-
städter See – bei ihm ist alles möglich! Nach einem
ereignisreichen Tag kann man sein E-Bike und auch
sich selbst bei einem gutem Cappuccino oder
einem kühlen Getränk „auftanken“ und den Tag ge-
mütlich ausklingen lassen.
Bis 35 Sitzplätze innen und außen.

Besonderes: Kaffee in Barrista-Qualität; E-Bike-
Verleih; Einführungskurse; geführte Touren; Fir-
menevents, Junggesellenabschiede.

Kontakt:
Café Fichtelrad
Ruppertsgrün 13 | 95163 Weißenstadt
Tel. 0174 / 575 00 00
www.fichtelrad.de
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Öffnungszeiten 

Winter: 
Samstag/Sonntag 
12.00–18.00 Uhr
Sommer: 
Samstag–Montag
11.00–18.00 Uhr
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Café & Konditorei Seel
Hier wird Kaffeehauskultur groß geschrieben

Konditorei & Café Seel sind eine besondere Erleb-
niswelt für Genießer: Im Café taucht man in eine ty-
pische Kaffeehausatmosphäre ein, die alle Sinne
anspricht. Bei köstlichen süßen Genüssen oder
kleinen, herzhaften Gerichten und hervorragendem
Service kann man für eine Weile aus dem Alltag
aussteigen. Hier ist alles auf Genuss ausgerichtet,
das Angebot erfüllt hohe Qualitätsansprüche: Die
in der eigenen Konditorei hergestellten Torten, Ge-
bäcke, Lebkuchen, Petit Fours und Pralinen entste-
hen von Meisterhand. Die Konditoren, die sich als
„Meister des guten Geschmacks“ verstehen, be-
herrschen ihr traditionelles Handwerk! Ihr Können,
ihr Ideenreichtum und ihr Gespür für den Zeitge-
schmack gestalten Konditorei und Café Seel zur ech-
ten Genießer-Oase.

Besonderes: Eine bezaubernde kleine Terrasse er-
laubt den Blick auf Kur- und Touristinformation
sowie Rathaus. Die exquisiten Torten, Kuchen, Leb-
kuchen, Pralinen und herzhafte Snacks gibt es im
Laden auch zum Mitnehmen.

Kontakt:
Konditorei & Café Seel
Wunsiedler Str. 5 | 95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 429 | www.seel-konditorei.de
www.weissenstaedter-lebkuchen.de

Öffnungszeiten 

Dienstag–Samstag
8.00–18.00 Uhr 
Sonntag 
12.00–18.00 Uhr 
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Gasthof zum Deutschen Haus
fränkisch · speziell · liebenswert

Omas Rezepte und saisonale Gerichte aus über-
wiegend regionalen Produkten duften hier, schmek-
ken und wecken Erinnerungen. Ihr Gaumen möchte
mehr – mehr Weißenstädter Spezialitäten? Bitte
sehr, lassen Sie sich verführen von Wei´städtner
Lendchen in Schwammersoße, Wei´städtner Stock-
fisch oder doch lieber von Krenfleisch? Wir verwöh-
nen Sie mit fränkischen Gerichten und Getränken
in unserer urig-modernen Gaststube oder auf 
der Terrasse mit Blick auf den Marktplatz und die 
Kirche. 

Gaststube: 45 Plätze, in den Nebenräumen: 12 bzw.
24 Personen, Terrasse: 50 Plätze

Besonderes: Die Nebenräume eignen sich hervor-
ragend für persönliche Feiern im kleinen Kreis. 

Kontakt:
Gasthof zum Deutschen Haus
Marktplatz 8
95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 954 37 60
www.gasthof-deutscheshaus.de
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Öffnungszeiten 

Donnerstag–
Dienstag
ab 11.30 Uhr

Mittwoch Ruhetag

31Komm mit! · Gastronomie(ver)führer 

Fo
to
: B
pr
iv
at

Früchtla
Bistro · Café · Vinothek

„Aus Liebe zur Heimat, aus Lust am Umgang mit
Menschen, aus Leidenschaft zum Produkt“, so lau-
tet das Motto von Tanja und Matthias Hahn. In
ihrem Bistro-Café kann man leckere Kleinigkeiten,
Brotzeiten, Käseplatten mediterrane Spezialitäten
bei einem Glas Wein aus der Vinothek mit ausge-
suchten Winzern, einem Aperol Sprizz oder einem
Seidla Bier genießen – innen und außen. Ebenso
ein Genuss: Gemütliches und reichhaltiges Früh-
stück oder am Nachmittag Kaffeespezialitäten mit
einer Pralinenauswahl der Confiserien Storath und
Lauenstein oder einem leckeren Kuchen.

Besonderes:Shopping-Café mit Terrasse; Catering.

Kontakt:
Tanja Hahn
Kirchenlamitzer Straße 2
95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 954 62 27
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Öffnungszeiten 

Montag/Mittwoch/
Donnerstag 
10.00–21.00 Uhr
Dienstag & Freitag
10.00–20.00 Uhr
Samstag 
10.00–16.00 Uhr
Sonntag 
13.30–17.00 Uhr
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Stadtbadrestaurant

Wir bieten unseren Gästen gutbürgerliche und frän-
kische Küche mit Wild- und Fischspezialitäten, ein-
heimische Fische, Karpfen, Forellen, Schleien, blau
oder gebacken, Müllerin Art.
Hausmacherspezialiäten aus eigener Herstellung
(6–8 mal im Jahr Schlachtfest), Grillabende mit
Ochs, Sau und Lamm am Spieß, Haxen, Hähnchen,
Enten und Rollbraten vom Grill. 
Gern beliefern wir Familien- und Firmenfeiern oder
richten diese in unseren Räumlichkeiten aus. 
Platz ist in der Gaststube für 80, im Saal für 140 und
im Biergarten für 120 Personen.

Preisbeispiel (Stand 2018):
Wiener Schnitzel mit Kartoffeln oder Pommes und
Salat gibt es beispielsweise ab 8,50 €. 

Parkplätze vorm Haus, Busse kein Problem

Kontakt:
Werner Hüttel
Stadtbadrestaurant 
& Campingplatz Weißenstadt
Badstraße 91
95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 288
whuettel-stadtbad@t-online.de
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Öffnungszeiten

Donnerstag–
Dienstag
9.00–22.00 Uhr

Mittwoch Ruhetag
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Peller-Hof / Schupf’m
Mir koch´n fränggisch!

Suchen Sie nach einem ruhigen Ort, um einfach mal
aus dem  täglichen Hamsterrad auszusteigen? –
Dann sind Sie am Peller-Hof genau an der richtigen
Adresse! Hier gibt´s leckere, hausgemachte und ty-
pisch fränkische Brotzeiten. Einen gemütlichen
Abend vor dem Kaminofen können Sie ebenfalls bei
uns genießen. 
Egal ob fränkischer Sauerbraten, knusprige Gans-
brust oder gefüllte Rinderrouladen mit Klös': Bei un-
seren beliebten „Essn am Sunnda“, die regelmäßig
Sonntagmittag in unserer Schupf'm stattfinden,
kocht der Wirt noch persönlich. Genießen Sie echte
fränkische Spezialitäten, von Hand mit viel Liebe für
Sie zubereitet. 

Besonderes: Versammlungen, Feiern und Feste

Kontakt:
Pellerhof | Schupf’m
Birk 17 a | 95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 12 78
info@pellerhof.de
www.pellerhof.de
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Öffnungszeiten 

Jederzeit bei 
Anmeldung; 
regelmäßig „Essen
am Sunnda“ – 
Termine auf der
Homepage, bei 
facebook oder den
Newsletter abon-
nieren.
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Öffnungszeiten 

Dienstag–
Donnerstag 
17.00–21.00 Uhr
Freitag–Sonntag
11.00–21.00 Uhr

Montag Ruhetag
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Wirtshaus Birkenhof
Zu Gast bei Freunden

Getreu diesem Motto freuen wir uns, Sie in gemüt-
lich-lockerer Atmosphäre mit fränkischer Küche ver-
wöhnen zu dürfen. In ruhiger Waldrandlage mit
großem Kinderspielplatz bietet sich unser Wirts-
haus zur Einkehr an – auch als Rahmen für Ihre Fa-
milien- oder Betriebsfeier. Bei uns finden Sie
gutbürgerliche fränkische Küche mit Braten und
Klößen, saftige Steaks, deftige Brotzeiten und haus-
gemachten Kuchen.

Besonderes: 
Jeden Donnerstag von Mai bis September Grill-
abend auf unserer Terrasse (…sofern Petrus mit-
spielt!).

Kontakt:
Familie Heidenreich
Schönlind 29
95163 Weißenstadt
Tel. 0 92 53 / 954 34 24
www.gasthaus-birkenhof.de

Brotzeitstube im Oberfränkischen 
Bauernhofmuseum Kleinlosnitz

Die historischen Gebäude des Bauernhofmuseums
mit Originaleinrichtung gehören zu den wertvollsten
ländlichen Bauten Oberfrankens. Keller, Spitzböden,
die Schwarzen Küchen, Bienenhäuser, Kachelöfen,
aber auch die stattlichen Bäume erlauben einen Blick
in längst vergangene Zeiten. In der gemütlichen Gast-
stube gibt es hausgemachte Kuchen und Torten, def-
tige Brotzeiten, aber auch klassische Sonntagsmenüs
wie Entenbrust mit fränkischem Kloß und Sauerkraut
oder den beliebten Rinderrahmbraten mit fränki-
schem Kloß und Blaukraut. Bei schönem Wetter kann
man die Speisen und Getränke im Biergarten unter
der urigen Kastanie genießen. Das abwechslungsrei-
che Umland lädt zu einem Spaziergang oder zu einer
längeren Wanderung ein. 

Besonderes: 
Die Brotzeitstube kann auch für Feierlichkeiten aller
Art gebucht werden. Gastzimmer: 25 Personen; Stall:
50 Personen; Scheune: bis 100 Personen

Kontakt:
Brotzeitstube Bauernhofmuseum Kleinlosnitz 
Ina Döge
Kleinlosnitz 5 | 95239 Zell im Fichtelgebirge
Tel. 0 92 51 / 35 25 (während der Öffnungszeiten)
Mobil 0176 / 446 929 79 (Ina Döge)
www.kleinlosnitz.de

Öffnungszeiten

2.2.–30.4. 
1.10.–16.11.
Donnerstag/Freitag
13.00-19.00 Uhr

1.5.–30.9.
Donnerstag/Freitag
10.00–19.00 Uhr

Samstag/Sonntag
immer ab 10.00 Uhr

Montag–Mitt-
woch Ruhetag
Veranstaltungen
auf Anfrage mög-
lich 
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Öffnungszeiten 

Montag–Sonntag
11.30–21.00 Uhr
warme Küche

Mittwoch Ruhetag
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Öffnungszeiten 

Warme Küche:
Dienstag/Mittwoch 
17.00–21.00 Uhr 
Freitag/Samstag 
16.30–21.00 Uhr 
Sonntag 
ab 11.00 Uhr
durchgehend 

Montag u. Don-
nerstag Ruhetag
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Schneiders Gasthof zum Waldstein
Frische fränkische Küche

Erleben Sie die urgemütliche Atmosphäre eines
fränkischen Wirtshauses, das in fünfter Generation
in Familienhand geführt wird! Die Klöße werden
noch nach Omas Rezept hergestellt. Sonntagsbra-
ten, Steaks und die hausgemachten Wurstwaren
stammen aus eigener Zucht, sogar die Frühstücks-
marmeladen sind selbst gemacht. Lieblingsgerichte
der Gäste sind: „Zeller Pfännchen“, hausgemachte
Pfannensülze oder Kajo-Burger. Abgerundet wird
das Mahl mit hausgemachten Likören und Bowlen.
Zum Kaffee gibt es hausgemachte Kuchen. Ent-
spannen kann man sich in ruhigen und modern
ausgestatteten Zimmern. Der Gasthof bietet sich
ganz hervorragend als Ausgangspunkt oder Zwi-
schenübernachtung für Wanderurlaube, Fahrrad-
oder Motorradtouren im Fichtelgebirge an. 

Besonderes: Kulinarischer Kalender auf der Home-
page: z.B. Haxen- oder Pfifferlingwochen, Wirts-
haussingen. Zimmervermietung: Online buchbar
über Homepage. Familienfeiern. Start/Ende des
Saaleradweges. Segelflugplatz in der Nähe.

Kontakt:
Schneider’s Gasthof zum Waldstein
Marktplatz 16 | 95239 Zell im Fichtelgebirge
Tel. 0 92 57 / 71 79 
www.gasthof-zum-waldstein.de

Gasthaus Peetz
Familiär und herzlich

Familiär und herzlich geht es zu im Gasthaus Peetz.
Es gibt sogar eine Kinderkarte. Zwei Generationen ar-
beiten im Betrieb, der seit fünf Generationen in
Schnackenhof bei Zell besteht. Die Kartoffeln, die
nicht nur den Weg in die Klöße, sondern auch in die
Bratkartoffeln oder den Kartoffelsalat finden, baut Fa-
milie Peetz selbst an. Ob Sauer-, Krusten- oder Holz-
fällerbraten, Ochsenbäckchen, Hirsch, Kalb, Gans,
Lamm oder Flugente – jedes Fleisch „produziert“
hier seine eigene Soße. Auch Vegetarier finden einige
Gerichte auf der Karte.
Übrigens: An Nougatknödeln und Apfelküchle zum
Dessert kommt man nicht vorbei!

Besonderes: Sonntags langer Mittagstisch 11.00–
15.00 Uhr; reichhaltige Abendkarte ab 17.00 Uhr; Biker
und Radler sind willkommen! Der Saaleradweg führt
direkt vorbei. Lademöglichkeit für E-Bikes; Familien-
feiern nach Absprache.

Kontakt:
Gasthaus Peetz
Schnackenhof 6
95239 Zell im Fichtelgebirge
Tel. 0 92 57 / 225
www.gasthaus-peetz.de
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